
23
rd
 September 2008 

MENU

Cocktail

Suprême de pintade farcie au foie gras, 
gelée de porto truffée et cerise fraîche 

Guinea fowl stuffed with duck liver, 
truffle port jelly and fresh cherry

Noix de St-Jacques et Riviera de tomates fraîches,
tapenade d’olive noire et huile de basilique

Pan seared scallops with tomato Riviera,
black olive tapenade and basil oil

Granité

Selle d’agneau aux cèpes,
cannelloni de courgette et petits artichaux 

Lamb saddle with porcini mushroom,
zucchini cannelloni and baby artichoke 

Déclinaison de fruits jaunes 
Pineapple carpaccio with apricot mousse,

lemon parfait and mango passion fruit sherbet
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